MENU NOCHES DE BACO  CON EL VINO DE LAS PIEDRAS.
Aperitivo de bienvenida con Garnacha Blanca de Corona de Aragón.
Hojaldritos rellenos de Codorniz con cebolla de Fuentes.
Primeros platos de degustación con Ballad de Ignacio Marín.
Ensalada de surtido de Quesos con escarola, pimientos del piquillo y vinagreta de garnacha.
********
Crep relleno de champiñones, gambas y puerros con boloñesa de cabrito.
Segundo plato a elegir Corona de Argon Selección Especial. 
Meloso de Carrillera de Guijuelo guisadas a la jardinera con patata de la bodega .
O

Lomos de Bonito escabechados en casa con verduritas y cítricos.
Postre a elegir :
Pastel de Chocolate espuma de chantilly y crema inglesa.
O

Mousse de Fresa con salsa de frutos del bosque.
                                                                     Agua y Pan 
                                             Este menú se servirá mínimo para 2 personas
    Precio: 26,00 Euros (IVA incluido)
Este menú se servirá todos los días de la semana exceptuando los Domingos.
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